RESTAURANT GIBELEICH Kuche 21. - 25. September 2026
044 829 85 25

1=Niisse,2=Eier,3=Lactose,4=Hiihnerfleisch,5=Gluten
Horte 1 2 M 3 3M 4 4M 5+ 5 5M 6 7

Salat mit Kernen 1
MONTAG Bratschnitzel, Ketchup
Duchesses Kartoffeln 2

2vieri Holzofenbrot und Hiittenkése

Weisses Kalbsvoressen
DIENSTAG Risi-Bisi (Reis mit Erbsen)
Vanillecreme 3

2vieri Trauben und Salzsténgeli 5

Spaghetti 2,5 an Cinque Pi Sauce 3
Geriebener Kése
Salat mit Ei 2, franz. Sauce

MITTWOCH

Cipolata mit Bratensauce
DONNERSTAG Kartoffelstock 3, angemachter Gurkensalat
Mangocreme 3

Zvieri Gemiisestabli mit leichter Curry-Dipp 2,3

FREITAG Gebratenes Barschfilet mit Krauter-Mayonnaise 2,3
Trockenreis und Rahmspinat

2Zvieri Weggli 2,35 und Schoggisténgeli 1,23




